
 
 

 

 

DAS ZEIT KLASSIKER 
 

VORSPEISEN & SALATE | STARTERS & SALADS    ___________________________________  

Hausgemachte Rindsuppe | Frittaten, Grießnockerl oder Kaspressknödel 
Homemade beef broth | pancake stripes, semolina- or cheese dumplings 
 

5,90 € 

Carpaccio vom Rinderfilet | Basilikumpesto | Pinienkerne | Parmesan | geröstete 
Tramezini  
Carpaccio of beef fillet | basil pesto | pine nuts | parmesan | roasted tramezzini 

16,90 € 

SalatZEITmit gegrillten oder gebackenen Hühnerbruststreifen | Bio-Blattsalate | 
Cherrytomaten | Gurke | Sojasprossen | Kresse | Balsamicodressing | Kürbiskernöl 
SaladZEIT with grilled or baked chicken breast stripes | organic leaf salads | cherry tomatoes | cucumber | 
bean sprouts | cress | balsamic dressing | pumpkin seed oil 

18,50 € 
klein 12,50 € 

SalatZEITmit gegrilltem Schafskäse im Speckmantel | Kalamata-Oliven | Bio-
Blattsalate | Cherrytomaten | Gurke | Sojasprossen | Kresse | Balsamicodressing 
SaladZEIT with grilled sheep’s cheese wrapped in bacon | kalamata olives | organic leaf salads | cherry 
tomatoes | cucumber | bean sprouts | cress | balsamic dressing  

17,50 € 
klein 11,50 € 

Beilagensalat | Hausdressing 
Side salad | house dressing 

6,90 € 
klein 4,90 € 

 

HAUPTSPEISEN | MAIN COURSES    _________________________________________________  

Wiener Schnitzel vom Kalb oder Landschwein | Petersilienkartoffeln | kleiner Beilagensalat 
Wiener Schnitzel from veal or local pork | parsley potatoes | lingonberry jam | small side salad 

27,90 € | 18,90 € 

Gebratenes heimisches Lachsforellenfilet | Petersilienkartoffeln | Gemüse der Saison | 
Kräuterbutter 
Fried local salmon trout fillet | parsley potatoes | seasonal vegetables | herbal butter 

24,50 € 

200g Rinderfilet | Süßkartoffelpommes | Pfefferrahmjus | Gemüse der Saison 
200g beef fillet | sweet potato fries | pepper sauce | seasonal vegetables  

44,00 € 

“Das Zeit” Burger| gegrilltes Rinder Patty | Sesam Bun | Bacon | Cheddar | Zwiebel | 
gegrillte Tomate | BBQ-Sauce | Steakhousepommes 
‘Das Zeit’ Burger| grilled beef patty | sesame bun | bacon | cheddar | onion | grilled tomato | BBQ Sauce | 
steakhouse fries 

16,50 € 

 

DESSERTS    ________________________________________________________________________  

 fein garniert je Kugel 
Reisecker’s Bio-Eis | Sanddorn | Kürbiskern | Haselnuss 
Reisecker’s organic ice cream from the region | buckthorn, pumpkin seed and/or hazelnut 
 

3,50 € 

Kuchen oder Torte des Tages 
Cake of the day or tart 

4,50 – 5,50 € 



 
 

 

 

DAS ZEIT SAISON SPECIALS 
 

VORSPEISEN & SALATE | STARTERS & SALADS    ___________________________________  

Spargelcremesuppe | Weißbrotcroutons | Obershaube 
Asparagus cream soup | white bread croutons | whipped cream hood 

6,50 € 

  
Spargelmousse | Lachstatar | Salatbouquet | Gurke | Cherrytomate | Limettenchip 
Asparagus mousse | salmon tartare | salad bouquet | cucumber | cherry tomato | lime chip 

14,50 € 

Spargelsalat | Feta | Cherrytomate | Rote Zwiebel | Weißbrotcroutons | Rucola | 
Sojasprossen | Joghurt-Kräuterdressing 
Asparagus salad | feta | cherry tomato | red onion | white bread croutons | arugula | bean sprouts | yoghurt herb 
dressing 

16,90 € 

 

HAUPTSPEISEN | MAIN COURSES    _________________________________________________  

Klassischer Spargel gedünstet | Beinschinken | Sauce Hollandaise | Petersilienerdäpfel | 
Schnittlauch 
Classic steamed asparagus | leg ham | hollandaise sauce | parsley potatoes | chives 

17,90 € 

Salon Beef Rinderbraten | Grillgemüse mit Spargel | Cremepolenta | Rosmarinjus 
Salon beef roast | grilled vegetables with asparagus | cream polenta | rosemary jus 

19,90 € 

Linguine mit Spargelragout | Parmesan | Kresse | Schmortomate | Rucola 
Linguine with asparagus ragout | parmesan | cress | stewed tomatoes | rocket 

18,90 € 

Gegrillte heimisches Maishendl Supreme | Spargelrisotto | sautierte Champignons | 
Prosciutto | Parmesan 
Grilled local corn-fed chicken supreme | asparagus risotto | sautéed mushrooms | prosciutto | parmesan 

17,50 € 

 

DESSERTS    ________________________________________________________________________  

 

  

Hausgemachtes Tiramisu im Glas | frische Früchte 
Homemade Tiramisu in a glass | fresh fruit 

5,90 € 


